Mai multe sanse pentru

it

viitorul tau

Sansa 1
La finalizarea studiilor de specialitate vei avea o
meserie care iti asigura un loc de munca respectabil
atat in tara cét si in strainatate.
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Sansa 2
La finalizarea studiilor de specialitate n
fnvatdmantul profesional, daca doresti poti sa te
angajezi usor, dar si sa fti continui studiile la un
liceu de zi sau seral.
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Sansa 3
Daca esti un profesionist foarte bun si gasesti
sprijinul necesar, poti sa iti deschizi propria afacere,
in urma competentelor de antreprenoriat dobandite
in scoala

z
=
l_
<
o
=
-
o
.

z
s
Q
Q
-l
)
3

c
=
£
L
3
| S

=
o

o

I

Q

wv

>

o
— L
b4

<<

(2]

(=
-
SELGROS

)

ke

5
>
£
©
—
o)
o
—_
oY

Colegiul Tehnic
“Raluca Ripan”
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Te sustinem sa finalizezi studiile cu %L” S
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chiar n curtea colegiului.




Meseriile in care te
poti specializa

Liceu invatdmant de zi

Tehnician in Gastronomie -2 clase

Ce vei invata?
Sa organizezi activitatea de productie culinara si
de cofetarie-patiserie din restaurante, hoteluri,
cofetarii-patiserii

Tehnician n Industria Alimentara-1 clasa

Ce vei invata?
Analiza n laborator a calitatilor materiilor prime si
produselor finite. Tehnici de lucru privind productia
din industria alimentara

Liceu- seral, 2 ani si jumatate

Tehnician in Industria Alimentara -1 clasa

Invatamant postliceal gratuit -1,5 ani

Tehnician dietetician-1 clasa

Ce vei invata?
Despre alimentatie sanatoasa, meniuri adaptate
bolilor de nutritie, ratii alimentare

Invatédmant dual-durata de 3 ani

Specializarea locuri
Brutar-patiser 10
Preparator produse din lapte 14
Preparator produse din carne 30
Cofetar-patiser 44
Bucatar 15

Invatamant profesional durata de 3 ani
Bucatar 36
Cofetar-patiser 10
Ce vei invata?
Sa realizezi produse de brutarie sau pe baza de
lapte, cofetarie-patiserie, preparate culinare, sa
aplici tehnici de decorare prajituri, torturi
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Contact

Adresa: Str. Bistritei, nr.21, Cluj-Napoca
Telefon secretariat: 0264 442512
Telefon cazare camin: 0787623403

e-mail: colegiulralucaripan@yahoo.com
colegiulripancluj@gmail.com
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RELATII CU PRESA
Director prof. ing. Adriana Tarta
Telefon: 0711077026; www.colegiulralucaripan.ro

@érile scolii \

e Sali de clasa renovate recent

e Laboratoare si ateliere dotate cu aparatura si
echipamente profesionale

e Echipamente IT pentru ca fiecare elev sa
dobéndeasca cunostintele necesare utilizarii
calculatorului

e Sala siteren de sport, aparatura fitness in aer
liber
Biblioteca scolii cuprinde peste 28000 volume.
Salile de clasa sunt dotate cu calculatoare,
videoproiectoare, table interactive

kcabinet medical, capela /
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